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BARBERA D’ASTI 
D.O.C.G.

Varietà 100% Barbera 
 
Vigneti comuni di Nizza Monferrato, 
Agliano Terme e Moasca; età media 
delle viti 25 anni 
 
Suoli marne calcaree con buona 
presenza di argilla e sabbia 
 
Vinificazione pigiatura delicata, 
nessuna follatura, lunghe macerazioni. 
È frutto di vinificazioni separate di circa 
15 parcelle per far esprimere al meglio 
le diverse caratteristiche dei nostri terroir 
 
Affinamento acciaio, lungo periodo 
di riposo in bottiglia 
 
Longevità al meglio nei 5 anni 
dalla vendemmia, evolve e sorprende 
negli anni successivi  
 
Per noi la vera essenza della Barbera: 
naso ricco di profumi di frutti rossi; 
la sua freschezza distintiva la rende 
versatile negli abbinamenti 
 
In etichetta le fasi lunari dettano 
il tempo del lavoro nei vigneti, promettendo 
un grande risultato


